MATSKJEMA
Navn på innsamler: 
Stine.C.Johansen.

Navn på eier av oppskrift: 
Kirsten Johansen.

Navn på matrett: 

Applepie
Når begynte eieren av oppskriften å lage denne retten? 
Da hun bodde i Amerika på 60-70 tallet.

PAIBUNN: 
Oppskrift: 2-1/4 sifted (sikta) flour. 

                   ¾ c. Butter.

                   1 tsp. Salt.

                   5 tbl. Water.

Mix flour and salt in a bowl. Mix butter in flour, and cut it into small pieces. Sprinkle in water, a little at a time. Shape (form) into a round flat mass, on a plate with flour.
FYLL:

Oppskrift: 6c. (kopper) sliced tart apples.

                         1/8 tsp (teskje) salt

                         1 tsp lemon juice.

                         ¾ c sugar

                         ½  tsp cinnamon (kanel)

                         1 tbl (spiseskje) butter.

Take a cake pan with pastry (deig). Fill with the sliced apples. Mix sugar, salt, cinnamon and lemon juice. Sprinkle (strø) over apples. Dot (pensle) with butter. Cover with rest of pastry. Bake in 200 degree, for 40 minutes. 

