..BROWNIES..
INGREDIENSER: 
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450g sukker                               

300g hvetemel

6ss bakekakao

6 egg

2ts vaniljesukker

2ts bakepulver

250g margarin

200g grovhakkede mandler

eller

200g rosiner (kan sløyfes)

stekes på 200 grader

30 minutter

(1) bland sukker, mel, vaniljesukker, bakepulver og kakao.

(2) Rør inn smeltet smør, egg og eventuelt mandler/ rosin

(3) Hell røren i er langpanne med smurt bakepapir i bunnen

(4) Stek kaken på nederste rille i ovnen

(5) Avkjøl kaken i formen,ha på glasur.

(6) Kaken deles i ruter ved servering

Glasur:

6ss smør 

6ss sterk kaffe

330g melis

3ss kakao

3ts vaniljesukker

1 egg

(!) smøret smeltes, og hell i resten av ingrediensene til en klumpefri glasur

(!) glasuren smøres nøye ut over kaken til den ser fin ut

oppskriften er fått av Olaug Nilsen!

