Onion rings.

· 2 løk

· ½ kopp melk

· 1 pisket egg

· ¾ kopp hvetemel

· Salt & pepper

· Olje til steking

Skrell løk og del dem i tykke skiver.

Kok opp en kopp vann med ½ ts salt og legg løken i.

Kok til de er møre, om lag 5 min.

Ta løkringene fra hverandre.

Varm oljen til ca 200 grader pisk ingrediensene til blandingen er jevn.

Løk ringene dyppes oppi, la dem renne litt av. Stek løkringene, noen få av gangen til de er myke.

Ca. 2 min, de skal være brune på begge sider.

