AMERIKANSK ROSINKAKE

Navn på innsamler:
Christer Rafoss

Navn på eier av oppskrift:

Evelyn Røynestad


Navn på matrett:

Amerikansk rosinkake

Når begynte eieren av oppskriften å lage denne retten?
Når hun bodde i Amerika

Oppskrift:


AMERIKANSK ROSINKAKE

Kok 3 kopper rosiner i så mye vann at det står over rosinene. De kokes i 40 minutter. 1 kopp av kokevannet siles av. Så blandes rosinene med 1 ½ kopp sukker, en ½ kopp smeltet smør, 1 teskje kanel, 1 teskje reven muskat, 3 kopper mel, 2 teskjeer natron. 2 vispa egg og kokevannet has i blandingen. Ha det hele i en liten smurt langpanne og stek det i 40 minutter. 
Glasur til kaken:

2 ½ spiseskje mel og 1 ½ kopp melk kokes til det er tykt og avkjøles til det er lunket. Kok sammen ½ kopp smør og ½ kopp sukker og bland det med kremen. Vispes til det er lett, og ha til slutt i en halv teskje vaniljesukker, en ½ kopp hakkede nøtter og 1 kopp melis. Smøres på toppen. 

